INDUSTRIAS
5oy AGROALIMENTARIAS

CALIDAD DE LA CANAL PORCINA Y
METODOS DE CLASIFICACION

Servicios

1. Calibracion y validacion de instrumentos de clasificacion
de canales porcinas:

» Sondas semiautomaticas on-line (Fat-O-Meter, Ultrafom, etc.).
» Métodos on-line completamente automaticos (Autofom, VCS2000...).

» Tomografia computerizada.

2. Evaluacion de la canal porcina

» Evaluacion de las proteinas vy lipidos de la canal.
» Composicion y proporcion de los cortes primarios y de la canal mediante

despiece o tomografia computerizada.

3. Evaluacion in vivo de los tejidos del cuerpo del animal
mediante tomografia computerizada

» Grasa intramuscular, espesores y areas de grasa y musculo, etc.

» Evaluacion del contenido y distribucion de la grasa y del magro.

» Evaluacion de la mejora genética porcina.
» Determinacion in vivo de la grasa intramuscular.
» Validacion de sondas de determinacion on-line de la grasa intramuscular.

» Patrones de distribucion de los diferentes tejidos del cuerpo, dependiendo
de la edad, sexo, genética, dieta, etc.

TECNIO

Be tech. Be competitive



